VIREJO MODULINE PROFESINIO MOKYMO PROGRAMA

(Programos pavadinimas)

Programos valstybinis kodas ir apimtis mokymosi kreditais:
P21101310, P21101309, P21101308, P21101388 — programa, skirta pirminiam profesiniam
mokymui, 60 mokymosi kredity
T21101303 — programa, skirta testiniam profesiniam mokymui, 50 mokymosi kredity

Kvalifikacijos pavadinimas — viréjas
Kvalifikacijos lygis pagal Lietuvos kvalifikacijy sandarg (LTKS) — 11

Minimalus reikalaujamas iSsilavinimas kvalifikacijai jgyti:
P21101308 — nereglamentuotas ir mokymasis socialiniy jgiidziy ugdymo programoje
P21101388 — nereglamentuotas
P21101310, T21101303 — pradinis issilavinimas
P21101309 — pradinis issilavinimas ir mokymasis pagrindinio ugdymo programoje

Reikalavimai profesinei patirciai (jei taikomi) — néra

Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy, turizmo, sporto bei poilsio sektorinio profesinio komiteto
sprendimas: aprobuoti Viréjo moduling profesinio mokymo programg. Sprendima jteisinancio posédzio,
jvykusio 2018 m. sausio 29 d. protokolo Nr. ST2-4.

Programa parengta jgyvendinant i§ Europos Sajungos struktiiriniy fondy 1éSy bendrai finansuojamg projekta ,,Lietuvos
kvalifikacijy sistemos plétra (I etapas)“ (projekto Nr. 09.4.1-ESFA-V-734-01-0001).



1. PROGRAMOS APIBUDINIMAS

Programos paskirtis. Viré¢jo moduliné profesinio mokymo programa yra skirta kvalifikuotam viréjui

parengti, kuris gebéty, prizidrint aukstesnés kvalifikacijos darbuotojui, parinkti maisto produktus ir
zaliavas, atlikti jy pirminj apdorojima, gaminti nesudétingos technologijos pusgaminius ir patiekalus.

Biisimo darbo specifika. Asmuo, jgije¢s vir¢jo kvalifikacijg ir prizitirimas aukStesnés kvalifikacijos
darbuotojo, galés dirbti jvairiy tipy maitinimo paslaugas teikian¢iose jmonése.

Dirbama prie aukstos temperatiiros jrenginiy, su elektros prietaisais, jvairiais mechaniniais,
Siluminiais ir automatiniais virtuvés prietaisiais bei jrenginiais, maisto gaminimo jrankiais ir
inventoriumi. Naudojamos technologijos kortelés, valymo priemonés.

Darbama pamainomis. Dirbant privalu dévéti specialiuosius darbo drabuzius, prisisegti skiriamajj
zenkla. Darbuotojui privalu atlikti sveikatos profilaktinj patikrinimg ir turéti asmens medicining knygele
arba privalomojo sveikatos patikrinimo medicining pazyma.



2. PROGRAMOS PARAMETRAI

Valstybinis | Modulio pavadinimas LTKS Apimtis Kompetencijos Kompetencijy pasiekimg iliustruojantys mokymosi
kodas lygis mokymosi rezultatai
kreditais
Ivadinis modulis (i§ viso 1 mokymosi kreditas)
2000001 | Ivadas j profesija ] 1 Pazinti profesija. Apibreézti virejo profesija.
Nusakyti bendrais bruozais viréjo veiklos procesus.
Demonstruoti jau turimus, neformaliuoju ir (arba)
savaiminiu buidu jgytus viréjo kvalifikacijai budingus
gebéjimus.
Bendrieji moduliai (i§ viso 4 mokymosi kreditai)
2102201 | Saugus elgesys ] 1 Saugiai elgtis ekstremaliose Apibudinti ekstremaliy situacijy tipus, galimus pavojus.
ekstremaliose situacijose situacijose. Ivardyti saugaus elgesio ekstremaliose situacijose
reikalavimus ir instrukcijas, garsinius civilinés saugos
signalus.
2102102 | Samoningas fizinio I 1 Reguliuoti fizinj aktyvuma. Isvardyti fizinio aktyvumo formas.
aktyvumo reguliavimas Demonstruoti asmeninj fizinj aktyvuma.
Taikyti nesudétingas fizinio aktyvumo formas,
atsizvelgiant | darbo specifika.
2102202 | Darbuotojy sauga ir ] 2 Tausoti sveikatg ir saugiai Ivardyti darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus,

sveikata

dirbti.

keliamus darbo vietai.

Kvalifikacija sudaranc¢ioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i§ viso 45 mokymosi kreditai)

Privalomieji (is viso 45 mokymosi kreditai)

2101301

Maisto produkty ir
zaliavy parinkimas,
pirminis jy apdorojimas

10

Paruosti ir tvarkyti darbo zona.

Palaikyti asmens ir darbo vietos higieng pagal geros
higienos praktikos taisykles.

Tvarkyti indy surinkimo ir plovimo vietas pagal geros
higienos praktikos taisykles.

Tvarkyti skirtingas maitinimo jmonés zonas pagal geros
higienos praktikos taisykles.

Pildyti geros higienos praktikos taisykliy dokumentus pagal
gamybos vadovo nurodymus.

Rasiuoti ir tvarkyti atliekas.

Parinkti ir paruosti maisto

Parinkti maisto produktus ir Zaliavas.




produktus ir zaliavas.

Naudotis receptiiromis ir technologijos kortelémis.
Ruosti maisto produktus ir Zaliavas.

Laikyti maisto produktus ir Zaliavas pagal geros higienos
praktikos taisykliy reikalavimus.

Saugiai atlikti pirminj zaliavy, reikalingy patiekalams
gaminti, paruo$ima.

Valyti jrenginius, jrankius ir darbo vieta.

Atlikti zaliavy paruoSimo
technologines operacijas.

Saugiai dirbti jrenginiais, jrankiais ruoSiant Zaliavas
patiekaly gaminimui.

Saugiai ruosti Zaliavas atliekant Zzaliavy paruoSimo
technologines operacijas.

Ruosti darbui, prizitréti ir tvarkyti jrenginius, jrankius ir
darbo vieta.

2101302

Nesudétingos
technologijos pusgaminiy
gaminimas

15

Pasiruosti gaminti

nesudétingus pusgaminius.

Naudotis nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybos
technologijos kortelémis.

Parinkti jrenginius, jrankius nesudétingos technologijos
pusgaminiams gaminti.

Palaikyti asmens ir darbo vietos higieng.

Ruosti darbui, priziaréti ir tvarkyti jrenginus, jrankius ir
darbo vieta.

Gaminti nesudétingos

technologijos pusgaminius.

Naudotis pusgaminiy gamybos technologijos kortelémis.
Saugiai dirbti jrenginiais, jrankiais gaminant nesudétingos
technologijos pusgaminius.

Gaminti nesudétingos technologijos darzoviy pusgaminius.
Gaminti nesudétingos technologijos Zuvies pusgaminius.
Gaminti nesudétingos technologijos mésos pusgaminius.
Gaminti nesudétingos technologijos miltiniy gaminiy
pusgaminius.

Gaminti nesudétingos technologijos varskés pusgaminius.

2101303

Nesudétingos
technologijos patiekaly
gaminimas

20

Gaminti nesudétingos
technologijos saltuosius
patiekalus.

Naudotis nesudétingos technologijos Saltujy patiekaly
gamybos technologijos kortelémis.

Saugiai ir tinkamai ruosti maisto produktus ir Zaliavas
nesudétingos technologijos Saltyjy patiekaly gamybai.
Gaminti nesudétingos technologijos $altuosius mésos




patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos $altuosius darzoviy
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos $altuosius zuvies
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos Saltuosius varskés ir
kiauSiniy patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos Saltuosius
saldziuosius patiekalus.

Gaminti jvairias salotas.

Naudotis jvairiy saloty gamybos technologijos kortelémis.
Saugiai ir tinkamai ruosti maisto produktus ir zaliavas
saloty gamybai.

Gaminti salotas.

Gaminti mi$raines.

Gaminti darzoviy ir kitus
nesudétingus garnyrus.

Naudotis darzoviy ir kity nesudétingos technologijos
garnyry gamybos technologijos kortelémis.

Saugiai ir tinkamai ruo§ti maisto produktus ir zaliavas
darzoviy bei kity nesudétingos technologijos garnyry
gamybai.

Gaminti nesudétingos technologijos virty darzoviy
garnyrus.

Gaminti nesudétingos technologijos Sutinty darzoviy
garnyrus.

Gaminti nesudétingos technologijos kepty darzoviy
garnyrus.

Gaminti nesudétingos technologijos kruopy ir grudiniy
kultiiry garnyrus.

Apipavidalinti nesudétingos technologijos darzoviy ir
Kitus garnyrus.

Patiekti nesudétingos technologijos darzoviy ir kitus
garnyrus.

Gaminti nesudétingos
technologijos karstuosius
patiekalus.

Naudotis nesudétingos technologijos karstyjy patiekaly
gamybos technologijos kortelémis.
Saugiai ir tinkamai ruosti maisto produktus ir Zaliavas




nesudétingos technologijos karstyjy patiekaly gamybai.
Gaminti nesudétingos technologijos karstuosius darzoviy
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos kar§tuosius mésos
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos karStuosius zuvies
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos sriubas.

Gaminti nesudétingos technologijos padazus.

Gaminti nesudétingos technologijos karStuosius kruopy
patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos karStuosius varskes ir
kiausiniy patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos kar§tuosius miltinius
patiekalus.

Apipavidalinti ir patiekti nesudétingos technologijos
kar$tuosius patiekalus.

Pasirenkamieji moduliai (i§ viso 5 mokymosi kreditai)

2101304 | Nesudétingos ] Parinkti ir paruosti maisto Parinkti maisto produktus ir Zaliavas nesudétingos
technologijos tautinio produktus ir zaliavas tautinio technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybai.
paveldo patiekaly paveldo patiekaly gamybai. Apskaiciuoti reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj
gaminimas nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly

gamybai.
Ruosti maisto produktus ir Zaliavas nesudétingos
technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybai.

Gaminti ir patiekti
nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekalus.

Naudotis nesudétingos technologijos tautinio paveldo
patiekaly gamybos technologijos kortelémis.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
darzoviy patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
mésos patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
zuvies patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo




varskes ir kiauSiniy patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
miltinius patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
saldziuosius patiekalus.

Gaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo
sriubas.

Apipavidalinti ir patiekti nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekalus.

2101305 | Nesudétingos I Parinkti ir paruosti maisto Parinkti maisto produktus ir Zaliavas nesudétingos
technologijos BBQ ir produktus ir zaliavas technologijos barbekiu ir grilio patieckaly gamybai.
grilio patiekaly nesudétingos technologijos Apskaiciuoti reikiamg maisto produkty ir zaliavy kiekj
gaminimas BBQ ir grilio patickaly nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekaly

gamybai. gamybai.
Ruosti maisto produktus ir zaliavas nesudétingos
technologijos barbekiu ir grilio patickaly gamybai.
Gaminti ir patiekti Naudotis nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio
nesudétingos technologijos patiekaly gamybos technologijos kortelémis.
BBQ ir grilio patiekalus. Kepti nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio
patiekalus.
Kepti nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio
garnyrus.
Valyti grilius, jrankius ir darbo vieta.
2101306 | Picy gaminimas I Parinkti ir apdoroti maisto Parinkti maisto produktus ir zaliavas nesudétingos
produktus ir zaliavas picoms technologijos picy gamybai.
kepti. Apskaiciuoti reikiamg maisto produkty ir zaliavy kiekij
nesudétingos technologijos picy gamybai.
Ruosti maisto produktus ir Zaliavas nesudétingos
technologijos picy gamybai.
Kepti, apipavidalinti ir patiekti | Naudotis nesudétingos technologijos picy gamybos
picas. technologijos kortelémis.
Kepti picas.
Apipavidalinti ir patiekti picas.
2101307 | Blynuy, lietiniy, blyneliy ir ] Parinkti ir apdoroti maisto Parinkti maisto produktus ir zaliavas blyny, blyneliy,




sklindziy gaminimas

produktus ir zaliavas blynams,
lietiniams, blyneliams ir
sklindziams gaminti.

lietiniy, sklindziy gamybai.

Apskaiciuoti reikiamg maisto produkty ir zaliavy kiekj
blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy gamybai.

Ruosti maisto produktus ir zaliavas blyny, blyneliy,
lietiniy, sklindziy gamybai.

Kepti, apipavidalinti ir patiekti
blynus, lietinius, blynelius ir
sklindzius.

Naudotis blyny, lietiniy, blyneliy, sklindziy gamybos
technologijos kortelémis.

Kepti blynus.

Kepti lietinius.

Kepti blynelius.

Kepti sklindzius.

Apipavidalinti blynus, lietinius, blynelius, sklindZius.
Patiekti blynus, lietinius, blynelius, sklindZius.

2101308 | Nesudétingos ] Parinkti ir apdoroti maisto Parinkti maisto produktus ir zaliavas nesudétingos
technologijos susiy produktus ir zaliavas technologijos susiy gamybai.
gaminimas nesudétingos technologijos Apskaiciuoti reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj
suSiams gaminti. nesudétingos technologijos susiy gamybai.
Ruosti maisto produktus ir Zaliavas nesudétingos
technologijos susiy gamybai.
Gaminti, apipavidalinti ir Gaminti nesudétingos technologijos susius.
patiekti nesudétingos Apipavidalinti nesudétingos technologijos susius.
technologijos susius. Patiekti nesudétingos technologijos susius.
Baigiamasis modulis (i§ viso 5 mokymosi kreditai)
2000002 | Ivadas j darbo rinka ] Formuoti darbinius jgudzius Susipazinti su busimo darbo specifika ir darbo vieta.

realioje darbo vietoje.

Ivardyti asmenines integracijos j darbo rinka galimybes.
Demonstruoti realioje darbo vietoje jgytas kompetencijas.




3. REKOMENDUOJAMA MODULIU SEKA

Valstybinis Modulio pavadinimas LTKS Apimtis Asmens pasirengimo mokytis modulyje reikalavimai (jei taikoma)
kodas lygis mMokymosi
kreditais
2000001 Ivadas j profesija Il 1 Netaikoma.
2102202 Darbuotojy sauga ir sveikata 1 2 Netaikoma.
2101301 Maisto produkty ir Zaliavy I 10 Netaikoma.
parinkimas, pirminis jy apdorojimas
2101302 Nesudétingos technologijos I 15 Baigtas sis modulis:
pusgaminiy gaminimas Maisto produkty ir zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
2101303 Nesudétingos technologijos patiekaly I 20 Baigti Sie moduliai:
gaminimas Maisto produkty ir zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas
2101304 Nesudétingos technologijos tautinio I 5 Baigti sie moduliai:
paveldo patiekaly gaminimas Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas
Nesudétingos technologijos patiekaly gaminimas
2101305 Nesudétingos technologijos BBQ ir I 5 Buaigti sie moduliai:
grilio patiekaly gaminimas Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas
Nesudétingos technologijos patiekaly gaminimas
2101306 Picy gaminimas I 5 Baigti Sie moduliai:
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
2101307 Blyny, lietiniy, blyneliy ir sklindZiy I 5 Baigti Sie moduliai:
gaminimas Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
2101308 Nesudétingos technologijos susiy I 5 Buaigti Sie moduliai:
gaminimas Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas
2000002 Ivadas j darbo rinka I 5 Baigti visi viréjo kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti

moduliai.




4. REKOMENDACIJOS DEL PROFESINEI VEIKLAI REIKALINGU BENDRUJU GEBEJIMU UGDYMO

Bendrieji gebéjimai

Bendruyju gebéjimy pasiekima iliustruojantys mokymosi rezultatai

Bendravimas gimtaja kalba

Rasyti gyvenimo apraSyma, praSyma, elektroninj laiska.
Taisyklingai vartoti pagrindinius profesinius terminus.

Bendravimas uzsienio kalbomis

Ivardyti pagrindinius jrenginius ir inventoriy uzsienio kalba.
Ivardyti pagrindinius maisto produktus, zaliavas, gaminius uzsienio kalba.

Matematiniai geb¢jimai ir pagrindiniai
gebéjimai mokslo ir technologijy srityse

[Svardyti svorio ir tiirio matavimo vienetus.

Atlikti svorio, turio ir kiekio skai¢iavimus.

Sverti ir matuoti produktus.

Naudoti technologing maisto ruoS§imo ir gamybos jranga virtuvéje.

Skaitmeninis rastingumas

Rasti darbui reikalingg informacijg internete.
Perduoti informacijg IT priemonémis.
Naudoti programing jrangg virtuvéje.

Mokymasis mokytis

Atlikti uzduotis individualiai ir grupémis.
Rasti informacijg apie tolesnio mokymosi galimybes.

Socialiniai ir pilietiniai gebéjimai

Mandagiai bendrauti su bendradarbiais, klientais, artimaisiais.
Tinkamai elgtis konfliktinése situacijose.

Valdyti savo psichologines biisenas, pojicius ir Savybes.
Gerbti save, Kitus, savo $alj ir jos tradicijas.

Iniciatyva ir verslumas

Rodyti iniciatyva darbe, namie, kitoje aplinkoje.
Padéti aplinkiniams, kada jiems reikia pagalbos.
Dirbti savarankiskai, planuoti darbus pagal pavestas uzduotis.

Kulttrinis sgmoningumas ir raiSka

Mandagiai bendrauti su kity kulttiry atstovais.
Pazinti savo krasto tradicijas.
Apibudinti nacionalines §ventes ir jvardyti joms buidingus Sventinius patiekalus.
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5. PROGRAMOS STRUKTURA, VYKDANT PIRMIN] IR TESTIN] PROFESIN] MOKYMA

Kvalifikacija - viréjas, LTKS lygis 11

Programos, skirtos pirminiam profesiniam mokymui, struktiira

Programos, skirtos testiniam profesiniam mokymui struktiira

Ivadinis modulis (is viso 1 mokymosi kreditas)
Ivadas j profesijg, 1 mokymosi kreditas

Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity)

Bendrieji moduliai (is viso 4 mokymosi kreditai)
Saugus elgesys ekstremaliose situacijose, 1 mokymosi kreditas
Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas, 1 mokymosi kreditas
Darbuotojy sauga ir sveikata, 2 mokymosi kreditai

Bendrieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 45
mokymosi kreditai)
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas, 10
mokymosi kredity
Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas, 15 mokymosi kredity
Nesudétingos technologijos patiekaly gaminimas, 20 mokymosi kredity

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (is viso 45
mokymosi kreditai)
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas, pirminis jy apdorojimas, 10
mokymosi kredity
Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas, 15 mokymosi kredity
Nesudétingos technologijos patiekaly gaminimas, 20 mokymosi kredity

Pasirenkamieji moduliai (is viso 5 mokymosi kreditai)
Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gaminimas, 5
mokymosi kreditai
Nesudétingos technologijos BBQ ir grilio patiekaly gaminimas, 5
mokymosi kreditai
Picy gaminimas, 5 mokymosi kreditai
Blyny, lietiniy, blyneliy ir sklindziy gaminimas, 5 mokymosi kreditai
Nesudétingos technologijos susiy gaminimas, 5 mokymosi kreditai

Pasirenkamieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymaosi kreditai

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymaosi kreditai

Pastabos

e Vykdant pirminj profesinj mokyma asmeniui, jaunesniam nei 16 mety ir neturin¢iam pagrindinio iSsilavinimo, turi buti sudaromos salygos mokytis pagal

pagrindinio ugdymo programa.

e Vykdant testinj profesinj mokymg asmens ankstesnio mokymosi pasiekimai jskaitomi Svietimo ir mokslo ministro nustatyta tvarka.

e Testinio profesinio mokymo programos modulius gali vesti mokytojai, jgije andragogikos Ziniy ir turintys tai pagrindziantj dokumentg arba turintys neformaliojo

suaugusiyjy Svietimo patirties.

e Saugaus elgesio ekstremaliose situacijose modulj vedantis mokytojas turi biiti baiges civilinés saugos mokymus pagal PrieSgaisrinés apsaugos ir gelbéjimo
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departamento direktoriaus patvirtintag mokymo programg ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.

¢ Darbuotojy saugos ir sveikatos moduli vedantis mokytojas turi biiti baiges darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.

e Testinio profesinio mokymo programose darbuotojy saugos ir sveikatos mokymas integruojamas pagal poreikj i kvalifikacija sudaran¢ioms kompetencijoms igyti
skirtus modulius. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokoma pagal Mokiniy, besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir
sveikatos programos aprasg, patvirtinta Lietuvos Respublikos $vietimo ir mokslo ministro 2005 m. rugséjo 28 d. jsakymu Nr. ISAK-1953 ,,Dél Mokiniy,
besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos programos apraso patvirtinimo®. Darbuotojy saugos ir sveikatos
mokyma vedantis mokytojas turi biiti baiggs darbuotojy saugos ir sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.
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6. PROGRAMOS MODULIU APRASAI

6.1. IVADINIS MODULIS
Modulio pavadinimas — ,,Ivadas | viréjo profesija“
Valstybinis kodas 2000001
Modulio LTKS lygis 1
Apimtis mokymosi kreditais | 1
Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti
1. Pazinti profesija. 1.1. Apibudinti viréjo profesija. Tema. Viréjo profesija, jos specifika ir galimybés darbo rinkoje
e Viréjo profesijos samprata
e Savybeés, reikalingos viréjo profesijai
1.2. Nusakyti bendrais bruozais viréjo Tema. Viréjo veiklos procesai, funkcijos ir uZdaviniai
veiklos procesus. e Vir¢jo veiklos procesai, funkcijos ir uzdaviniai
e Geros higienos praktikos taisyklés
1.3. Demonstruoti jau turimus, Tema. Viréjo moduliné profesinio mokymo programa
neformaliuoju ir (arba) savaiminiu bidu | ¢ Mokymo programos tikslai ir uzdaviniai, mokymosi formos ir metodai, mokymosi
1gytus vir¢jo kvalifikacijai biidingus pasiekimy vertinimo kriterijai ir formos (metodai)
gebéjimus. Tema. Turimy gebéjimy, jgyty savaiminiu ir (arba) neformaliuoju biidu, vertinimas
ir lygiy nustatymas
e Ziniy, gebéjimy ir vertybiniy nuostaty, reikalingy viréjo profesijai, demonstravimas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Sitlomas jvadinio modulio jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

¢ Vir¢jo moduliné profesinio mokymo programa

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

e Geros higienos praktikos taisyklés

Mokymo(si) priemoneés:

e Techninés priemonés mokymo(si) medZziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(Si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:
1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos
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(dalykinei kvalifikacijai)

$vietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjiacio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSo
patvirtinimo*, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;
2) viréjo ar lygiaverte kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesng kaip 3 mety vir¢jo profesinés veiklos patirtj.
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6.2. KVALIFIKACIJA SUDARANCIOMS KOMPETENCIJOMS JGYTI SKIRTI MODULIAI

6.2.1. Privalomieji moduliai

Modulio pavadinimas — ,,Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas, pirminis ju apdorojimas“

Valstybinis kodas 2101301
Modulio LTKS lygis 1
Apimtis mokymosi kreditais | 10

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Paruosti ir tvarkyti darbo
zona.

1.1. Palaikyti asmens ir darbo vietos
higieng pagal geros higienos
praktikos taisykles.

Tema. Darbo vietai maitinimo jmonése ir asmens higienai keliami reikalavimai bei
taisykleés

e Maitinimo jmoniy patalpy, susijusiy su viréjo darbo vieta, klasifikavimas

e Sanitarijos ir higienos reikalavimai pagal geros higienos ir praktikos taisykles ir kitus
teisé€s aktus maitinimo jmonése

e Darbo saugos reikalavimai maitinimo jmonése pagal teisés aktus

1.2. Tvarkyti indy surinkimo ir
plovimo vietas pagal geros higienos
praktikos taisykles.

Tema. Indy surinkimo ir plovimo vietos tvarkymo taisyklés bei reikalavimai pagal geros
higienos praktikos taisykles

¢ Indy surinkimo taisyklés pagal geros higienos ir praktikos taisykles

e Indy surinkimo ir plovimo vietos tvarkymo taisyklés bei reikalavimai pagal geros
higienos praktikos taisykles

e Indy ir jrankiy plovimas pagal geros higienos praktikos taisykles

e Skirtingy pavir§iy valymas pagal geros higienos praktikos taisykles

1.3. Tvarkyti skirtingas maitinimo
imonés zonas pagal geros higienos
praktikos taisykles.

Tema. Skirtingy maitinimo jmonés zony tvarkymas pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maitinimo jmonés zony klasifikavimas

e Skirtingy maitinimo jmonés zony tvarkymo taisyklés ir reikalavimai pagal geros
higienos praktikos taisykles

e Svaros zonos tvarkymas pagal geros higienos praktikos taisykles

o Karstyjy patiekaly gaminimo zonos tvarkymas pagal geros higienos praktikos taisykles
o Saltyjy patiekaly gaminimo zonos tvarkymas pagal geros higienos praktikos taisykles

e Pagalbiniy patalpy tvarkymas pagal geros higienos praktikos taisykles

1.4. Pildyti geros higienos praktikos
taisykliy dokumentus pagal

Tema. Dokumentai maitinimo paslaugas teikianciose jmonése
e Dokumenty, naudojamy maitinimo jmonése, klasifikavimas
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gamybos vadovo nurodymus.

e Dokumenty, uztikrinan¢iy maisto saugg, pildymas
e Zurnaly pildymas maitinimo jmonése pagal geros higienos praktikos taisykles

1.5. RaiSiuoti ir tvarkyti atliekas.

Tema. Atlieky riaSiavimas ir tvarkymas

o Atlieky klasifikavimas

e Atlieky rasiavimo ir tvarkymo taisyklés maitinimo jmonése

o Atlieky rasiavimas pagal reikalavimus, keliamus maitinimo jmonéms

2. Parinkti ir paruos$ti maisto
produktus ir zaliavas.

2.1. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
o Etikeciy ant maisto produkty ir zaliavy zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy rasiavimas pagal geros higienos praktikos taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy paskirstymas j laikymo ir gamybines patalpas pagal geros
higienos praktikos taisykles

e Maisto produkty ir Zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir
technologijos korteles

e Reikiamo zaliavy kiekio apskaiciavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

2.2. Naudotis receptiiromis ir
technologijos kortelémis.

Tema. Receptiiros ir technologijos kortelés

e Receptury ir technologijos korteliy sudarymo principai

e Receptiiry ir technologijos korteliy naudojimo principai

e Receptiry ir technologijos korteliy naudojimas gaminant patiekalus

e Nesudétingi skaiCiavimai, atlickami naudojantis informacinémis technologijomis,
gaminant patiekalus pagal receptiiras ir technologijos korteles

2.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, parinkimas ir
paruoSimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, parinkimas, naudojantis
receptiiromis ir technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir Zzaliavy svérimas, naudojantis receptiromis ir technologijos
kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy paruosimo technologinés operacijos, atlickamos gaminant
patiekalus

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, paruosimo buidai

e Maisto gaminimo technologiniai jrenginiai, jrankiai, inventorius, jy paskirtis,
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zenklinimas, saugaus naudojimo taisyklés

e Maisto produkty ir zaliavy rasiavimas, naudojantis receptiromis ir technologijos
kortelémis

e Pirminis zaliavy paruoS$imas, vadovaujantis geros higienos praktikos taisyklémis

2.4. Laikyti maisto produktus ir
zaliavas pagal geros higienos
praktikos taisykliy reikalavimus.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy laikymas pagal geros higienos praktikos taisykliy
reikalavimus

e Maisto produkty ir zaliavy laikymo reikalavimai pagal geros higienos praktikos taisykles
e Maisto produkty ir zaliavy kokybés reikalavimai pagal geros higienos praktikos taisykles
e Maisto produkty ir zaliavy laikymas maitinimo jmoniy gamybinése patalpose pagal
geros higienos praktikos taisykles

2.5. Saugiai atlikti pirminj zaliavy,
reikalingy patiekalams gaminti,
paruosima.

Tema. Pirminis Zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, paruosimas

¢ Pirminio zaliavy paruosimo buidai

e Maisto produkty ir zaliavy apdorojimo nuostoliy normos pagal teisés aktus

e Maisto gaminimo technologiniai jrenginiai, jrankiai, inventorius, naudojami atliekant
pirminj zaliavy, reikalingy patiekaly gamybai, paruosima

2.6. Valyti jrenginius, jrankius ir
darbo vieta.

Tema. Maisto gaminimo technologiniy jrenginiy, jrankiy inventoriaus ir darbo vietos
valymas

e Valymo priemoniy klasifikavimas

e Valymo priemoniy naudojimo taisyklés

e Valymo priemoniy, skirty jrenginiams, jrankiams inventoriui ir darbo vietai valyti,
parinkimas

3. Atlikti Zaliavy paruoS§imo
technologines operacijas.

3.1 Saugiai dirbti jrenginiais,
jrankiais ruosiant zaliavas
patiekalams gaminti.

Tema. Maisto gaminimo technologiniy jrenginiy, inventoriaus, jrankiy, naudojamy
Zaliavoms ruosti, parinkimas

e [renginiy ir jrankiy klasifikacija

e Technologiniy jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus parinkimas, atsizvelgiant j technologinj
procesa ir gamybos apimtj

Tema. Darbas maisto gaminimo mechaniniais, Siluminiais, Saldymo, svérimo, matavimo
jrenginiais, ruoSiant Zaliavas patiekaly gamybai

e [renginiy, jrankiy, inventoriaus naudojimo taisyklés

e Technologiniy jrenginiy, jrankiy, inventoriaus paruosimas darbui

e Technologiniy mechaniniy, Siluminiy, $aldymo, svérimo, matavimo jrenginiy, jrankiy ir
inventoriaus naudojimas, ruo$iant Zaliavas patickaly gamybai

3.2. Saugiai ruosti zaliavas atliekant

Tema. Zaliavy paruoSimo biidai
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zaliavy paruosimo technologines e Zaliavy rugiavimas, plovimas, valymas, pjaustymas

operacijas. e Zaliavy paruo$imas, naudojant mechaninius, $iluminius, $aldymo, svérimo, matavimo
jrenginius ir jrankius

Tema. Technologinio proceso nuoseklumas

e Technologinio proceso eiga

e Zaliavy paruosimas, laikantis technologinio proceso eiliskumo

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy Siluminio paruoSimo (apdorojimo karsc¢iu) biidai, jo
jtaka maisto produktams ir Zaliavoms

e Maisto produkty ir zaliavy Siluminio paruoS$imo jtaka maisto produktams ir Zaliavoms

e Maisto produkty ir zaliavy Siluminio paruos§imo buidai

3.3. Ruosti darbui, prizidiréti ir Tema. Maisto gaminimo technologiniy jrenginiy, jrankiy, inventoriaus paruoSimas,

tvarkyti jrenginius, jrankius ir darbo | prieZiiira ir tvarkymas

vieta. e Darbo jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus paruoSimas pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Darbo jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus priezitira pagal geros higienos praktikos taisykles
e Darbo jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus tvarkymas pagal geros higienos praktikos
taisykles

Tema. Darbo vietos paruoSimas, prieZiira ir sutvarkymas

e Darbo vietos paruosimas pagal geros higienos praktikos taisykles

e Darbo vietos priezitira pagal geros higienos praktikos taisykles

e Darbo vietos sutvarkymas pagal geros higienos praktikos taisykles

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasiriipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius pirminiam zaliavy apdorojimui atlikti. Parinkti Siluminio apdorojimo buidai. Saugiai panaudoti technologiniai jrenginiai.
Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai. Parengta darbo vieta konkreciai
technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis receptiromis ir atsizvelgus j produkty ir zaliavy
laikymo salygy reikalavimus. Apibudinti maisto produkty ir zaliavy paruoS§imo technologiniai procesai. Maisto produktai ir zaliavos
paruosti laikantis geros higienos praktikos taisykliy reikalavimy. Zaliavy pirminio paruo$imo technologinés operacijos atliktos
laikantis technologinio proceso eiliSkumo. Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

¢ Vir¢jo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis
e Testas turimiems geb&jimams jvertinti
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e Vadové¢liai ir kita mokomoji medziaga

e Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

e Receptiiry rinkiniai, kalkuliacijos ir technologijos kortelés

Mokymo(si) priemonés:

e Zaliavos ir maisto produktai pirminiam apdorojimui atlikti

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti ir kompiuteriais, skirtais mokiniy darbui.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apriipinta darbo stalais, virtuvés technologine jranga (konvekcinémis krosnimis, elektrinémis
viryklémis, elektriniais griliais, buitine technika (darzoviy ir vaisiy smulkintuvais, elektrinémis trintuvémis ir inventoriumi).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjiicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSo
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) vir¢jo ar lygiaverte kvalifikacija (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety vir¢jo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Nesudétingos technologijos pusgaminiy gaminimas*

Valstybinis kodas 2101302

Modulio LTKS lygis 1

Apimtis mokymosi kreditais | 15

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Pasiruosti gaminti 1.1. Naudotis nesudétingos Tema. Nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybos technologijos kortelés

nesudétingus pusgaminius.

technologijos pusgaminiy gamybos | ¢ Nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybos technologijos korteliy sudarymo
technologijos kortelemis. principai

¢ Nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybos technologijos korteliy naudojimas
lietuviy ir uzsienio kalbomis

1.2. Parinkti jrenginius, jrankius Tema. Jrenginiai, jrankiai nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybai
nesudétingos technologijos e Jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus klasifikacija nesudétingos technologijos pusgaminiy
pusgaminiams gaminti. gamybai

e Jrenginiy paskirtis ir veikimo principai
e Jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus naudojimas nesudétingos technologijos pusgaminiy
gamybai

19




1.3. Palaikyti asmens ir darbo vietos
higiena.

Tema. Geros higienos praktikos taisykliy taikymas viréjo darbo vietoje
e Asmens higienos reikalavimai pagal geros higienos taisykles

e Darbo zonos tvarkymas

e [renginiy, jrankiy ir inventoriaus valymas

1.4. Ruosti darbui, prizidiréti ir
tvarkyti jrenginius, jrankius ir darbo
vieta.

Tema. Irenginiy ir jrankiy paruoSimas ir prieZiiira

¢ Jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus paruo§imo taisyklés ir jy priezitira

¢ Jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus parinkimas ir paruosimas darbui

Tema. Darbo vietos paruosSimas ir sutvarkymas

e Darbo vietos paruoSimo ir sutvarkymo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Priemonés darbo vietai sutvarkyti

2. Gaminti nesudétingos
technologijos pusgaminius.

2.1. Naudotis pusgaminiy gamybos
technologijos kortelémis.

Tema. Pusgaminiy gamybos technologijos kortelés
e Pusgaminiy gamybos technologijos kortelés, sudarymo principai
e Pusgaminiy gamybos technologijos korteliy naudojimas

2.2. Saugiai dirbti jrenginiais,
jrankiais gaminant nesudétingos
technologijos pusgaminius.

Tema. Maisto technologiniy jrenginiy, inventoriaus, jrankiy parinkimas nesudétingos
technologijos pusgaminiy gamybai

e Technologiniy jrenginiy, jrankiy ir inventoriaus parinkimas, atsizvelgiant j technologinj
procesa ir gamybos apimtj

e Technologiniy jrenginiy, jrankiy, inventoriaus paruo$imas

Tema. Darbas mechaniniais, Siluminiais, Saldymo, svérimo, matavimo jrenginiais,
gaminant nesudétingos technologijos pusgaminius

e Mechaniniy, Siluminiy, Saldymo, svérimo, matavimo jrenginiy, skirty nesudétingos
technologijos pusgaminiy gamybai, veikimo principai

e Darbo jrenginiy ir jrankiy naudojimas ir tvarkymas

2.3. Gaminti nesudétingos

technologijos darzoviy pusgaminius.

Tema. Nesudétingos technologijos darZoviy pusgaminiy gaminimas

e DarZoviy pusgaminiy klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy darzoviy pusgaminiy gamybai, parinkimas pagal receptiras ir
technologijos korteles

e DarZoviy pusgaminiy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biuidai ir veiksmai gaminant darZoviy
pusgaminius

2.4. Gaminti nesudétingos
technologijos Zuvies pusgaminius.

Tema. Nesudétingos technologijos Zuvies pusgaminiy gaminimas
e Zuvies pusgaminiy klasifikavimas
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e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos Zuvies pusgaminiy gamybai, parinkimas
pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos zuvies pusgaminiy gamybos technologija pagal receptiiras
ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos Zuvies pusgaminius

2.5. Gaminti nesudétingos
technologijos mésos pusgaminius.

Tema. Nesudétingos technologijos mésos pusgaminiy gaminimas

e Mésos pusgaminiy klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos mésos pusgaminiy gamybai, parinkimas
pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos mésos pusgaminiy gamybos technologija pagal receptiiras ir
technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos mésos pusgaminius

2.6. Gaminti nesudétingos
technologijos miltiniy gaminiy
pusgaminius.

Tema. Jvairiy nesudétingos technologijos miltiniy gaminiy pusgaminiy gaminimas

e Miltiniy gaminiy pusgaminiy klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos miltiniy gaminiy pusgaminiy gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos miltiniy gaminiy pusgaminiy gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos miltiniy gaminiy pusgaminius

2.7. Gaminti nesudétingos
technologijos varskés pusgaminius.

Tema. Ivairiy nesudétingos technologijos varskés pusgaminiy gaminimas

e Varskés pusgaminiy klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos varskés pusgaminiy gamybai, parinkimas
pagal recepturas ir technologijos korteles

¢ Nesudétingos technologijos varskés pusgaminiy gamybos technologija pagal receptiiras
ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos varskés pusgaminius

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasirtpinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti $varts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos pusgaminiams gaminti. Parinkti Siluminio apdorojimo budai. Saugiai panaudoti
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technologiniai jrenginiai. Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai. Parengta darbo
vieta konkrec€iai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai bei zaliavos parinkti naudojantis receptiromis ir atsizvelgus j
produkty ir zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibudinti maisto produkty ir Zaliavy paruosimo technologiniai procesai. Maisto
produktai ir Zaliavos paruoSti laikantis geros higienos praktikos taisykliy reikalavimy. Pagaminti pusgaminiai atitinka
technologinius reikalavimus. Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medzZiaga:

Viréjo moduliné profesinio mokymo programa

Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis

Testas turimiems gebéjimams jvertinti

Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

Vaizdinés priemongs, plakatai, schemos

Receptiiry rinkiniai, kalkuliacijos ir technologijos kortelés

Mokymo(si) priemoneés:

e Zaliavos ir maisto produktai nesudétingos technologijos pusgaminiy gamybai

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti ir kompiuteriais, skirtais mokiniy darbui.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, virtuvés technologine jranga (konvekcinémis krosnimis, elektrinémis
viryklémis, elektriniais griliais, buitine technika (darzoviy ir vaisiy smulkintuvais, elektrinémis trintuvémis ir inventoriumi).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) viréjo ar lygiavertg kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirt].

Modulio pavadinimas — ,,Nesudétingos technologijos patiekaly gaminimas*

Valstybinis kodas 2101303

Modulio LTKS lygis 1

Apimtis mokymaosi kreditais | 20

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Gaminti nesudétingos 1.1. Naudotis nesudétingos Tema. Nesudétingos technologijos Saltyjy patiekaly gamybos technologijos kortelés
technologijos Saltuosius technologijos Saltyjy patiekaly e Saltyjy patiekaly gamybos technologijos kortelés, sudarymo principai

patiekalus. gamybos technologijos kortelémis. | o Saltyjy patiekaly gamybos technologijos korteliy naudojimas
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1.2. Saugiai ir tinkamai ruosti maisto

produktus ir zaliavas nesudétingos
technologijos Saltyjy patiekaly
gamybai.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimas nesudétingos technologijos Saltyjy
patiekaly gamybai

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy Saltyjy patiekaly gamybai pagal receptiras ir
technologijos korteles, paruosimo bidai

e Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimas Saltyjy patiekaly gamybai

e Technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

1.3. Gaminti nesudétingos
technologijos saltuosius mésos
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos Saltyjy mésos patiekaly gaminimas

e Saltyjy mesos patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos 3altyjy mésos patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos Saltyjy mésos patiekaly gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos saltuosius mésos patiekalus

1.4. Gaminti nesudétingos
technologijos Saltuosius darZoviy
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos Saltyjy darioviy patiekaly gaminimas

o Saltyjy darzoviy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos $altyjy darzoviy patickaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

¢ Nesudétingos technologijos Saltyjy darzoviy patiekaly gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos Saltuosius darzoviy patiekalus

1.5. Gaminti nesudétingos
technologijos saltuosius zuvies
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos Saltyjy Zuvies patiekaly gaminimas

o Saltyjy zuvies patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos Saltyju Zuvies patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

¢ Nesudétingos technologijos Saltyjy Zzuvies patiekaly gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos saltuosius zuvies patiekalus

1.6. Gaminti nesudétingos
technologijos Saltuosius varskes ir

Tema. Nesudeétingos technologijos Saltyjy varskés ir kiauSiniy patiekaly gaminimas
o Saltyjy varskés ir kiausiniy patiekaly klasifikavimas
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kiauSiniy patiekalus.

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos 3altyjy varskés ir kiausiniy patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos saltyjy varskeés ir kiausiniy patiekaly gamybos technologija
pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos saltuosius varskés ir kiausSiniy patiekalus

1.7. Gaminti nesudétingos
technologijos Saltuosius saldziuosius
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos Saltyjy saldZiyjy patiekaly gaminimas

o Saltyjy saldziyjy patickaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos 3altyjy saldZiyjy patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos Saltyjy saldziyjy patiekaly gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos Saltuosius saldZiuosius patiekalus

2. Gaminti jvairias salotas.

2.1. Naudotis jvairiy saloty gamybos
technologijos kortelémis.

Tema. Saloty gamybos technologijos kortelés
¢ Saloty gamybos technologijos kortelés, sudarymo principai
e Saloty gamybos technologijos korteliy naudojimas

2.2. Saugiai ir tinkamai ruo$ti maisto
produktus ir zaliavas saloty
gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy salotoms gaminti paruoSimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy saloty gamybai pagal receptiiras ir technologijos
korteles, paruoS$imo budai

e Maisto produkty ir zaliavy salotoms gaminti paruosimas

e Technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

2.3. Gaminti salotas.

Tema. Saloty gaminimas

e Saloty klasifikavimas

e Zaliavy salotoms gaminti parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
e Saloty gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant salotas

2.4. Gaminti miSraines.

Tema. Misrainiy gaminimas

e Misrainiy klasifikavimas

e Zaliavy misrainéms gaminti parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
¢ Misrainiy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant misraines
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3. Gaminti darzoviy ir kitus
nesudétingus garnyrus.

3.1. Naudotis darZoviy ir kity
nesudétingos technologijos garnyry
gamybos technologijos kortelémis.

Tema. Darioviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry gamybos technologijos
kortelés

e Darzoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry gamybos technologijos kortelés,
sudarymo principai

e Darzoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry gamybos technologijos korteliy
naudojimas

3.2. Saugiai ir tinkamai ruo$ti maisto
produktus ir zaliavas darzoviy ir kity
nesudétingos technologijos garnyry
gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy, reikalingy darioviy ir kity nesudétingos technologijos
garnyry gamybai, paruoSimas

e Darzoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy darzoviy ir kity nesudétingos technologijos
garnyry gamybai pagal receptiras ir technologijos korteles, paruoSimo biidai

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy darzoviy ir kity nesudétingos technologijos
garnyry gamybai, paruo$imas

e Technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai

e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

3.3. Gaminti nesudétingos
technologijos virty darzoviy
garnyrus.

Tema. Nesudétingos technologijos virty darZoviy garnyry gaminimas

e Virty darzoviy garnyry klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos virty darzoviy garnyry gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos virty darZzoviy garnyry gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos virty darZzoviy garnyrus

3.4. Gaminti nesudétingos
technologijos sutinty darzoviy
garnyrus.

Tema. Nesudétingos technologijos Sutinty daroviy garnyry gaminimas

e Sutinty darzoviy garnyry klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos Sutinty darzoviy garnyry gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos Sutinty darzoviy garnyry gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingus
Sutinty darZoviy garnyrus

3.5. Gaminti nesudétingos
technologijos kepty darzoviy

Tema. Nesudétingos technologijos kepty darioviy garnyry gaminimas
o Kepty darzoviy garnyry Klasifikavimas
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garnyrus.

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos kepty darzoviy garnyry gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos kepty darzoviy garnyry gamybos technologija pagal
receptaras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo btidai ir veiksmai gaminant nesudétingus kepty
darZoviy garnyrus

3.6. Gaminti nesudétingos
technologijos kruopy ir gradiniy
kultiiry garnyrus.

Tema. Nesudétingos technologijos kruopy ir gridiniy kultiiry garnyry gaminimas

e Kruopy ir grudiniy kultiry garnyry klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos kruopy ir gridiniy kultiry garnyry
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos kruopy ir gradiniy kultiry garnyry gamybos technologija
pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingus
kruopy ir grudiniy kultiiry garnyrus

3.7. Apipavidalinti nesudétingos
technologijos darzoviy ir kitus
garnyrus.

Tema. DarZoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry apipavidalinimas

e Darzoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry patiekimo badai

e Darzoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry iSeigos

e Komponentai, skirti darzoviy ir kitiems nesudétingos technologijos garnyrams dekoruoti
e PuoSybos elementai, jy panaudojimo galimybés

3.8. Patiekti nesudétingos
technologijos darzoviy ir kitus
garnyrus.

Tema. DarZoviy ir kity nesudétingos technologijos garnyry patiekimas

e Indai, skirti darzoviy ir kitiems nesudétingos technologijos garnyrams patiekti

e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami darzoviy ir kity nesudétingos
technologijos garnyry patiekimui

4. Gaminti nesudétingos
technologijos karsStuosius
patiekalus.

4.1. Naudotis nesudétingos
technologijos karstyjy patiekaly
gamybos technologijos kortelémis.

Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy patiekaly gamybos technologijos kortelés

e Nesudétingos technologijos karStyjy patiekaly gamybos technologijos Kkortelés,
sudarymo principai

e Nesudétingos technologijos karStyjy patiekaly gamybos technologijos Kkorteliy
naudojimas

4.2. Saugiai ir tinkamai ruosti maisto
produktus ir zaliavas nesudétingos
technologijos karstyjy patiekaly
gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy, skirty nesudétingos technologijos karstiesiems patiekalams
gaminti, paruoSimas

o Karstyjy patiekaly klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy karStyjy patiekaly gamybai pagal receptiiras ir
technologijos korteles, paruosimo biidai
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e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy karStyjy patiekaly gamybai, paruo$imas
e Technologiniy procesy atlikimo btdai ir veiksmai
e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

4.3. Gaminti nesudétingos
technologijos karsStuosius darzoviy
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy darioviy patiekaly gaminimas

e Karstyjy darzoviy patiekaly Klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos karstyjy darzoviy patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos karStyjy darzoviy patiekaly gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos karstuosius darzoviy patiekalus

4.4. Gaminti nesudétingos
technologijos karStuosius mésos
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy mésos patiekaly gaminimas

o Karstyjy mésos patiekaly Klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos kartyjy mésos patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos karStyjy mésos patiekaly gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos karstuosius mésos patiekalus

4.5. Gaminti nesudétingos
technologijos karStuosius Zuvies
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos karStyjy Zuvies patiekaly gaminimas

e Karstyjy zuvies patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos karityjy Zuvies patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos karStyjy zuvies patickaly gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos karsStuosius zuvies patiekalus

4.6. Gaminti nesudétingos
technologijos sriubas.

Tema. Nesudétingos technologijos sriuby gaminimas

e Sriuby Kklasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos sriuby gamybai, parinkimas pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos sriuby gamybos
technologijos korteles

technologija pagal recepturas ir
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e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos sriubas

4.7. Gaminti nesudétingos
technologijos padazus.

Tema. Nesudétingos technologijos padaZy gaminimas

e Padazy klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos padazy gamybai, parinkimas pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos padazy gamybos technologija pagal receptiiras ir
technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos padaZzus

4.8. Gaminti nesudétingos
technologijos karStuosius kruopy
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy kruopy patiekaly gaminimas

o Karstyjy kruopy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos kartyjy kruopy patiekaly gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos karStyjy kruopy patiekaly gamybos technologija pagal
recepturas ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos karStuosius kruopy patiekalus

4.9. Gaminti nesudétingos
technologijos karstuosius varskés ir
kiauSiniy patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy varskés ir kiausiniy patiekaly gaminimas

e Karstyjy varskeés ir kiausiniy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos karstyjy varskeés ir kiauiniy patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos kar$tyjy varskeés ir kiauSiniy patickaly gamybos technologija
pagal receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo btdai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos karStuosius varSkés ir kiauSiniy patiekalus

4.10. Gaminti nesudétingos
technologijos miltinius patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos miltiniy patiekaly gaminimas

e Miltiniy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos miltiniy patiekaly gamybai, parinkimas
pagal receptiras ir technologijos korteles

e Nesudetingos technologijos miltiniy patiekaly gamybos technologija pagal receptiiras ir
technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai gaminant nesudétingos
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technologijos miltinius patiekalus

4.11. Apipavidalinti ir patiekti Tema. Nesudétingos technologijos karstyjy patiekaly apipavidalinimas ir patiekimas
nesudétingos technologijos e Nesudétingos technologijos kar$tyjy patiekaly patiekimo badai
karStuosius patiekalus. e Nesudétingos technologijos karstyjy patiekaly iSeigos

e Komponentai, skirti nesudétingos technologijos karstiesiems patiekalams dekoruoti

e Puosybos elementai, jy panaudojimo galimybés

e Indai, skirti karstiesiems patiekalams patiekti

e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami kar$tyjy patiekaly patiekimui

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pasiriipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos patickalams gaminti. Parinkti Siluminio apdorojimo buidai. Saugiai panaudoti technologiniai
jrenginial. Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai. Parengta darbo vieta
konkreciai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis receptiromis ir atsizvelgus j produkty
bei zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibtidinti maisto produkty ir zaliavy paruos$imo technologiniai procesai. Paruosti maisto
produktai ir Zaliavos. Pagaminti ir patiekti patiekalai. Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems istekliams

Mokymo(si) medzZiaga:

e Viréjo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sasiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

e Vadoveliai ir kita mokomoji medZiaga

e Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

Mokymo(si) priemonés:

e Zaliavos ir maisto produktai nesudétingos technologijos patickaly gamybai

e Plovimo ir dezinfekavimo medZiagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine garo
krosnimi, gruzdintuve, zemos temperatiiros cirkuliatoriumi, maisto Sildytuvu, marmitu, maisto produkty smulkintuvu, mésmale,
plakikliu, svérimo prietaisais), virtuvés reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis, pjaustymo lentomis), jrankiais, kepimo
formomis, stalo indais (individualaus, bendro naudojimo).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:
1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
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patvirtinimo®, nustatyta iSsilavinimg ir kvalifikacija;
2) vir¢jo ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.

6.3. PASIRENKAMIEJI MODULIAI

Modulio pavadinimas — ,,Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gaminimas*

Valstybinis kodas 2101304
Modulio LTKS lygis 1
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Parinkti ir paruo$ti maisto
produktus ir zaliavas
tautinio paveldo patiekaly
gamybai.

1.1. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekaly gamybai.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas nesudétingos technologijos tautinio
paveldo patiekaly gamybai

e FEtikeciy ant maisto produkty ir Zaliavy Zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo
patiekaly gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Reikiamo Zaliavy kiekio apskai¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.2. Apskaiciuoti reikiamg maisto
produkty ir Zaliavy kiekj
nesudétingos technologijos tautinio
paveldo patiekaly gamybai.

Tema. Technologijos korteliy sudarymo principai

e Technologijos korteliy sudarymas

e Technologijos kortelés uzpildymas pagal nurodyta receptiirg

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy kiekio apskaiciavimas nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekaly gamybai

e Reikiamo zaliavy kiekio apskaiciavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekaly gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy paruoSimas nesudétingos technologijos tautinio paveldo
patiekaly gamybai

e Tautinio paveldo patiekaly klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy tautinio paveldo patiekaly gamybai pagal
receptiiras ir technologijos korteles, paruoSimo biidai

e Maisto produkty ir zaliavy paruos$imas tautinio paveldo patiekaly gamybai

e Technologiniy procesy atlikimo bitidai ir veiksmai
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e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

2. Gaminti ir patiekti
nesudétingos technologijos
tautinio paveldo patiekalus.

2.1. Naudotis nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
patiekaly gamybos technologijos
kortelémis.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybos technologijos
kortelés

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybos technologijos kortelés,
sudarymao principai

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybos technologijos korteliy
naudojimas

2.2. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
darzoviy patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo darioviy patiekaly gaminimas

e Tautinio paveldo darzoviy patickaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo darzoviy patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo darZoviy patiekaly gamybos technologija
pagal receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo darZoviy patiekalus

2.3. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
mesos patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo mésos patiekaly gaminimas

e Tautinio paveldo mésos patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo mésos patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo mésos patiekaly gamybos technologija
pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo mésos patiekalus

2.4. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
zuvies patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo Zuvies patiekaly gaminimas

e Tautinio paveldo Zuvies patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo Zuvies patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo Zuvies patiekaly gamybos technologija
pagal receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo zuvies patiekalus

2.5. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo varskés ir kiauSiniy patiekaly
gaminimas
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varskés ir kiauSiniy patiekalus.

e Tautinio paveldo varskés ir kiauSiniy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo varskés ir kiauginiy
patiekaly gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo varskés ir kiauSiniy patiekaly gamybos
technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo varskeés ir kiauSiniy patiekalus

2.6. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
miltinius patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo miltiniy patiekaly gaminimas

e Tautinio paveldo miltiniy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo miltiniy patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo miltiniy patiekaly gamybos technologija
pagal recepturas ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo miltinius patiekalus

2.7. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
saldziuosius patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo saldZiyjy patiekaly gaminimas

e Tautinio paveldo saldziyjy patiekaly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo saldZiyjy patiekaly
gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo saldziyjy patiekaly gamybos technologija
pagal receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo saldZiuosius patiekalus

2.8. Gaminti nesudétingos
technologijos tautinio paveldo
sriubas.

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo sriuby gaminimas

e Tautinio paveldo sriuby Kklasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos tautinio paveldo sriuby gamybai,
parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo sriuby gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos tautinio paveldo sriubas

2.9. Apipavidalinti ir patiekti
nesudétingos technologijos tautinio

Tema. Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly apipavidalinimas ir
patiekimas
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paveldo patiekalus. e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patickaly patiekimo budai

e Nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly iSeigos

e Komponentali, skirti nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekalams dekoruoti
e Puosybos elementai, jy panaudojimo galimybés

¢ Indai, skirti tautinio paveldo patiekalams patiekti

e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami tautinio paveldo patiekaly
patiekimui

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasirtpinta tinkama ir tvarkinga i$vaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekalams gaminti. Parinkti Siluminio apdorojimo btidai. Saugiai
panaudoti technologiniai jrenginiai. Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai.
Parengta darbo vieta konkre¢iai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis receptiiromis ir
atsizvelgus j produkty bei zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibtudinti maisto produkty ir zaliavy paruo§imo technologiniai
procesai. Paruosti maisto produktai ir zaliavos. Pagaminti nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekalai, jie tinkamai
patiekti. Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medzZiaga:

e Viréjo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uZduoc¢iy mokinio sasiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

e Vadoveliai ir kita mokomoji medziaga

e Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

Mokymo(si) priemonés:

e Zaliavos ir maisto produktai nesudétingos technologijos tautinio paveldo patiekaly gamybai
e Plovimo ir dezinfekavimo medZiagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(Si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine garo
krosnimi, gruzdintuve, Zemos temperatiiros cirkuliatoriumi, maisto Sildytuvu, marmitu, maisto produkty smulkintuvu, mésmale,
plakikliu, svérimo prietaisais), virtuvés reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis, pjaustymo lentomis), jrankiais, kepimo
formomis bei formomis drebutiniams patiekalams stingdyti, karamelizatoriumi, grietinélés sifonu, stalo indais (individualaus,
bendro naudojimo).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:
1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
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(dalykinei kvalifikacijai)

Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSo
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;
2) viréjo ar lygiavertg kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Nesudétingos technologijos BBQ ir grilio patiekaly gaminimas*

Valstybinis kodas 2101305
Modulio LTKS lygis ]
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Parinkti ir paruosti maisto
produktus ir zaliavas BBQ
ir grilio patiekaly gamybai.

1.1. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
barbekiu ir grilio patieckaly gamybai.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos barbekiu ir
grilio patiekaly gamybai, parinkimas

o Etikeciy ant maisto produkty ir zaliavy zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio
patiekaly gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles

¢ Reikiamo zaliavy kiekio apskaic¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.2. Apskaiciuoti reikiamg maisto
produkty ir Zaliavy kiekj
nesudétingos technologijos barbekiu
ir grilio patiekaly gamybai.

Tema. Technologijos korteliy, receptiiry rinkiniy svarba patiekaly gamyboje

e Technologijos korteliy sudarymas

e Technologijos kortelés uzpildymas pagal nurodyta receptiirg

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy kiekio apskaiciavimas nesudétingos technologijos
barbekiu ir grilio patiekaly gamybai

¢ Reikiamo zaliavy kiekio apskaic¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis.

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
barbekiu ir grilio patiekaly gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy paruoSimas nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio
patiekaly gamybai

e Barbekiu ir grilio patiekaly klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy barbekiu ir grilio patiekaly gamybai pagal
receptiiras ir technologijos korteles, paruosimo budai

e Maisto produkty ir zaliavy paruo$imas barbekiu ir grilio patickaly gamybai

e Technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai
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e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles
e Nesudétingos technologijos marinatai, prieskoniy miSiniai ir glaistai, jy paruos§imo budai

2. Gaminti ir patiekti
nesudétingos technologijos
BBQ ir grilio patiekalus.

2.1. Naudotis nesudéting0s
technologijos barbekiu ir grilio
patiekaly gamybos technologijos
kortelémis.

Tema. Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekaly gamybos technologijos
kortelés

e Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekaly gamybos technologijos kortelés,
sudarymo principai

e Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekaly gamybos technologijos korteliy
naudojimas

2.2. Kepti nesudétingos
technologijos barbekiu ir grilio
patiekalus.

Tema. Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekaly kepimas

e BBQ ir grilio patickaly klasifikavimas

e Zaliavy parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles nesudétingos technologijos
barbekiu ir grilio patickaly gamybai

e Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patickaly gamybos technologija pagal
receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos barbekiu ir grilio patiekalus

2.3. Kepti nesudétingos
technologijos barbekiu ir grilio
garnyrus.

Tema. Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio garnyry kepimas

e Barbekiu ir grilio garnyry klasifikavimas

e Zaliavy parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles nesudétingos technologijos
barbekiu ir grilio garnyry gamybai

e Nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio garnyry gamybos technologija pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo btidai ir veiksmai gaminant nesudétingos
technologijos barbekiu ir grilio garnyrus

2.4. Valyti grilius, jrankius ir darbo
vieta.

Tema. Griliy, jrankiy ir darbo vietos sutvarkymas ir prieZiiira
o Darbo vietos sutvarkymo reikalavimai

o Qriliy, jrankiy valymo priemongs, jy panaudojimo galimybés
e Qriliy, jrankiy valymas

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasirtpinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekalams gaminti. Parinkti Siluminio apdorojimo budai. Saugiai
panaudoti technologiniai jrenginiai. Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai.
Parengta darbo vieta konkre€iai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis receptiiromis ir

35




atsizvelgus ] produkty bei zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibudinti maisto produkty ir Zaliavy paruo$imo technologiniai
procesai. Paruosti maisto produktai ir zaliavos. SavarankisSkai pagaminti nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patiekalai.
Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medzZiaga:

¢ Vir¢jo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis

Testas turimiems geb¢jimams vertinti

Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

Receptiiros, receptiry rinkiniai, technologijos kortelés

Mokymo(si) priemonés:

¢ Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

e Zaliavos ir maisto produktai nesudétingos technologijos barbekiu ir grilio patickaly gamybai
e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klase¢ ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, maisto Sildytuvu,
marmitu, maisto produkty smulkintuvu, mésmale, svérimo prietaisais), virtuvés reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis,
pjaustymo lentomis), jrankiais.

Barbekiu ir grilio patiekalams gaminti (kepti) skirta darbo vieta, apriipinta griliais, jrankiais, saugos ir kepimui skirtomis
priemonémis.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) viréjo ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesne kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirt;.

Modulio pavadinimas — ,,Picy gaminimas*
Valstybinis kodas 2101306
Modulio LTKS lygis ]
Apimtis mokymosi kreditais | 5
Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti
1. Parinkti ir apdoroti 1.1. Parinkti maisto produktus ir Tema. Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas nesudétingos technologijos picy gamybai
maisto produktus ir zaliavas | zaliavas nesudétingos technologijos
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picoms kepti.

picy gamybai.

e EtikeCiy ant maisto produkty ir Zaliavy zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimas picy gamybai pagal receptiiras ir technologijos
korteles

e Reikiamo zaliavy kiekio apskaic¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.2. Apskaiciuoti reikiamg maisto
produkty ir zaliavy kiekj
nesudétingos technologijos picy

gamybai.

Tema. Technologijos korteliy, receptiiry rinkiniy svarba picy gamyboje

e Technologijos korteliy sudarymas

e Technologijos kortelés uzpildymas pagal nurodyta receptiirg

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy kiekio apskaiciavimas nesudétingos technologijos picy
gamybai

e Reikiamo zaliavy kiekio apskaic¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
picy gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy paruoSimas nesudétingos technologijos picy gamybai

e Picy klasifikavimas

e Maisto produkty ir Zaliavy, skirty picy gamybai pagal receptiiras ir technologijos
korteles, paruosimo budai

e Maisto produkty ir zaliavy paruo$imas picy gamybai

e Technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai

e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

e Nesudéetingos technologijos jdarai, prieskoniy miSiniai ir padaZai, jy paruo$imo biidai

2. Kepti, apipavidalinti ir
patiekti picas.

2.1. Naudotis nesudétingos
technologijos picy gamybos
technologijos kortelémis.

Tema. Nesudétingos technologijos picy gamybos technologijos kortelés
e Nesudétingos technologijos picy gamybos technologijos kortelés, sudarymo principai
e Nesudétingos technologijos picy gamybos technologijos korteliy naudojimas

2.2. Kepti picas.

Tema. Picy teslos gaminimas

e Tesly klasifikavimas

e Zaliavy, reikalingy picy teslos gamybai, parinkimas pagal receptiiras ir technologijos
korteles

¢ Picy teslos gamybos technologija pagal receptiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo buidai ir veiksmai gaminant picy tesla

Tema. Picy kepimas

e Picos teslos paplotélio suformavimas
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¢ Picos teslos paplotélio paruosimas pagal receptiiras, technologijos korteles
¢ Ingredienty iSd¢liojimas pagal receptiiras, technologijos korteles
e Picos kepimo temperatiiriniai rezimai

2.3. Apipavidalinti ir patiekti picas. | Tema. Picy apipavidalinimas ir patiekimas

e Picy apipavidalinimas, supjaustymas

Picy patiekimo budai

e Picy iSeigos

e Indai, skirti picoms patiekti

e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami picy patiekimui

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pasiriipinta tinkama ir tvarkinga iSvaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos picoms gaminti. Parinkti Siluminio apdorojimo budai. Saugiai panaudoti technologiniai
jrenginiai. PaaiSkintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo pagrindai. Parengta darbo vieta
konkreciai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis receptiromis ir atsizvelgus j produkty
bei zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibudinti maisto produkty ir zaliavy paruoSimo technologiniai procesai. Maisto
produktai ir zaliavos paruosti laikantis visy reikalavimy. Pagamintos picos, jos patiektos tinkamai. Pagal geros higienos praktikos
taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

¢ Vir¢jo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sasiuvinis

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Vadovéliai ir kita mokomoji medZiaga

Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

Mokymo(si) priemoneés:

e Zaliavos ir maisto produktai nesudétingos technologijos picy gamybai

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klas¢ ar kita mokymuisi pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, $aldikliais, virykle, konvekcine garo
krosnimi, gruzdintuve, maisto Sildytuvu, marmitu, maisto produkty smulkintuvu, mésmale, plakikliu, svérimo prietaisais), virtuveés
reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis, pjaustymo lentomis), jrankiais.

Picy teSlai ruosti skirta darbo vieta, apriipinta mediniais stalais, teSlos ruoSimo masinomis, virtuvés reikmenimis (dubenimis,
svarstyklémis, jrankiais).
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Picoms kepti skirta darbo vieta, apriipinta inventoriumi (kepimo (konvekcinémis) krosnimis, jrankiais, saugos priemonémis).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraSe, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 ,.Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatyta iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) vir¢jo ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.

Modulio pavadinimas — ,,Blynuy, lietiniy, blyneliy ir sklindZiy gaminimas*

Valstybinis kodas 2101307
Modulio LTKS lygis ]
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Parinkti ir apdoroti
maisto produktus ir Zaliavas
blynams, lietiniams,
blyneliams ir sklindZiams
gaminti.

1.1. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas blyny, blyneliy, lietiniy,
sklindZiy gamybai.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas blyny, blyneliy, lietiniy, sklindZiy gamybai
o Etikeciy ant maisto produkty ir Zaliavy Zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimas blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy gamybai pagal
receptiiras ir technologijos korteles

e Reikiamo Zaliavy kiekio apskai¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.2. Apskaiciuoti reikiamg maisto
produkty ir zaliavy kiekj blyny,
blyneliy, lietiniy, sklindZiy gamybai.

Tema. Technologijos korteliy, receptiiry rinkiniy svarba blyny, blyneliy, lietiniy,
sklindZiy gamyboje

e Technologijos korteliy sudarymas

e Technologijos kortelés uzpildymas pagal nurodyta receptiira

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy kiekio apskaiciavimas blyny, blyneliy, lietiniy,
sklindZiy gamybai

e Reikiamo Zaliavy kiekio apskai¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas blyny, blyneliy, lietiniy,
sklindziy gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy paruoSimas blyny, blyneliy, lietiniy, sklindZiy gamybai

e Blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy gamybai pagal
receptiiras ir technologijos korteles, paruoSimo biidai
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Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimas blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy gamybai
Technologiniy procesy atlikimo budai ir veiksmai

Maisto produkty ir zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

e Nesudétingos technologijos jdarai ir padazai, jy paruo§imo biidai

2. Kepti, apipavidalinti ir 2.1. Naudotis blyny, lietiniy, Tema. Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindZiy gamybos technologijos kortelés
patiekti blynus, lietinius, blyneliy, sklindziy gamybos e Blyny, lictiniy, blyneliy, sklindziy gamybos technologijos kortelés, sudarymo principai
blynelius ir sklindzius. technologijos kortelémis. e Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindziy gamybos technologijos korteliy naudojimas

2.2. Kepti blynus. Tema. Blyny gaminimas

e Blyny klasifikavimas

e Zaliavy blyny gamybai parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
e Blyny gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant blynus

2.3. Kepti lietinius. Tema. Lietiniy gaminimas

e Lietiniy klasifikavimas

e Zaliavy lietiniy gamybai parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
e Lietiniy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant lietinius

2.4. Kepti blynelius. Tema. Blyneliy gaminimas

e Blyneliy klasifikavimas

e Zaliavy blyneliy gamybai parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
¢ Blyneliy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

o Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant blynelius

2.5. Kepti sklindzius. Tema. SklindZiy gaminimas

e Sklindziy klasifikavimas

e Zaliavy sklindziy gamybai parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles
e SklindZiy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant sklindzius

2.6. Apipavidalinti blynus, lietinius, | Tema. Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindZiy apipavidalinimas ir patiekimas
blynelius, sklindzius. e Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindziy patiekimo buidai

Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindziy iSeigos

Komponentai, skirti blynams, lietiniams, blyneliams, sklindziams dekoruoti
PuoSybos elementai, jy panaudojimo galimybés
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2.7. Patiekti blynus, lietinius, Tema. Blyny, lietiniy, blyneliy, sklindZiy patiekimas

blynelius, sklindZius. e Indai, skirti blynams, lietiniams, blyneliams, sklindziams patiekti

e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami blyny, lietiniy, blyneliy,
sklindziy patiekimui

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasir@ipinta tinkama ir tvarkinga i§vaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius nesudétingos technologijos blynams, lietiniams, blyneliams ir sklindziams gaminti. Parinkti $iluminio apdorojimo
budai. Saugiai panaudoti technologiniai jrenginiai. Paaiskintos darbuotojy saugos ir sveikatos darbe taisyklés, darbo organizavimo
pagrindai. Parengta darbo vieta konkreciai technologinei operacijai atlikti. Maisto produktai ir zaliavos parinkti naudojantis
receptiromis ir atsizvelgus j produkty bei zaliavy laikymo salygy reikalavimus. Apibidinti maisto produkty ir zaliavy paruo$imo
technologiniai procesai. Paruosti maisto produktai ir zaliavos. Pagaminti blynai, lietiniai, blyneliai, sklindziai, jie tinkamai patiekti.
Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

e Viréjo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uzduoc¢iy mokinio sasiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

e Vadoveliai ir kita mokomoji medZiaga

e Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

Mokymo(si) priemonés:

e Zaliavos ir maisto produktai blyny, blyneliy, lietiniy, sklindziy gamybai

e Plovimo ir dezinfekavimo medZiagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medZiagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine garo
krosnimi, gruzdintuve, Zemos temperatiiros cirkuliatoriumi, maisto Sildytuvu, marmitu, maisto produkty smulkintuvu, mésmale,
plakikliu, svérimo prietaisais), virtuvés reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis, pjaustymo lentomis), jrankiais, kepimo
formomis, karamelizatoriumi, grietinélés sifonu, stalo indais (individualaus, bendro naudojimo).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modul; gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo*®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) viréjo ar lygiaverte kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.
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Modulio pavadinimas — ,,Nesudéti technologijos susiy gaminimas*

Valstybinis kodas 2101308
Modulio LTKS lygis 1
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Parinkti ir apdoroti
maisto produktus ir zaliavas
nesudétingos technologijos
suSiams gaminti.

1.1. Parinkti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
susiy gamybai.

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas nesudétingos technologijos susiy gamybai
e FEtikeciy ant maisto produkty ir Zaliavy Zenklinimas pagal teisés aktus

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimo reikalavimai pagal geros higienos praktikos
taisykles

e Maisto produkty ir zaliavy parinkimas susiy gamybai pagal receptiras ir technologijos
korteles

e Reikiamo zaliavy kiekio apskaic¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis
e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.2. Apskaiciuoti reikiamg maisto
produkty ir Zaliavy kiekj
nesudétingos technologijos susiy
gamybai.

Tema. Technologijos korteliy, receptiiry rinkiniy svarba nesudétingos technologijos
susiy gamyboje

e Technologijos korteliy sudarymas

e Technologijos kortelés uZpildymas pagal nurodyta receptiira

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy kiekio apskaiciavimas nesudétingos technologijos
suSiy gamybai

e Reikiamo Zaliavy kiekio apskai¢iavimas naudojantis technologijos kortelémis

e Maisto produkty ir zaliavy svérimas, matavimas naudojantis technologijos kortelémis

1.3. Ruosti maisto produktus ir
zaliavas nesudétingos technologijos
susiy gamybai.

Tema. Produkty ir Zaliavy paruoSimas susiy gamybai

e Susiy klasifikavimas

e Maisto produkty ir zaliavy, reikalingy susiy gamybai pagal receptiiras ir technologijos
korteles, paruosimo bidai

e Maisto produkty ir zaliavy paruoS$imas susiy gamybai

e Technologiniy procesy atlikimo btdai ir veiksmai

e Maisto produkty ir Zaliavy svérimas pagal technologijos korteles

2. Gaminti, apipavidalinti ir
patiekti nesudétingos
technologijos susius.

2.1. Gaminti nesudétingos
technologijos susSius.

Tema. Susiy gaminimas ir pjaustymas

o Susiy Kklasifikavimas

e Zaliavy parinkimas pagal receptiiras ir technologijos korteles susiy gamybai
e Susiy gamybos technologija pagal receptiiras ir technologijos korteles

e Skirtingy technologiniy procesy atlikimo biidai ir veiksmai gaminant suSius
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e SuS$iy gaminimas
e Susiy pjaustymo biidai

2.2. Apipavidalinti nesudétingos Tema. Nesudétingos technologijos susiy apipavidalinimas
technologijos susius. e Susiy patiekimo budai

e Nesudétingos technologijos susiy iSeigos

e Komponentai, skirti nesudétingos technologijos susiams dekoruoti
e PuoSybos elementai, jy panaudojimo galimybes

2.3. Patiekti nesudétingos Tema. Susiy patiekimas
technologijos susius. ¢ Indai, skirti susiams patiekti
e Geros higienos praktikos taisykliy reikalavimai, keliami suSiy patiekimui

Mokymosi pasiekimy
vertinimo Kriterijai

Pasirtpinta tinkama ir tvarkinga i$vaizda, dévéti Svarts ir tinkami darbo drabuziai bei apavas. Dirbant laikytasi asmens higienos
reikalavimy, darbo poza atitiko ergonominius reikalavimus. Parinkti, paruosti darbui technologiniai jrenginiai, jrankiai ir
inventorius suSiams gaminti. Parengta darbo vieta konkreciai technologinei operacijai atlikti. Supjaustyti, apipavidalinti ir patiekti
su$iai. Pagal geros higienos praktikos taisykles sutvarkyta darbo zona.

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Mokymo(si) medzZiaga:

e Viréjo moduliné profesinio mokymo programa

e Teoriniy ir praktiniy uZduoc¢iy mokinio sgsiuvinis

e Testas turimiems gebéjimams vertinti

e Vadove¢liai ir kita mokomoji medziaga

e Vaizdinés priemonés, plakatai, schemos

Mokymo(si) priemonés:

e Zaliavos ir maisto produktai susiy gamybai

e Plovimo ir dezinfekavimo medziagos bei priemonés maisto saugai ir higienai palaikyti

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu, vaizdo projektoriumi) mokymo(si)
medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé (patalpa), aprupinta darbo stalais, technologine jranga (Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine garo
krosnimi, gruzdintuve, Zemos temperattros cirkuliatoriumi, maisto produkty smulkintuvu, mésmale, plakikliu, svérimo prietaisais),
virtuvés reikmenimis (puodais, dubenimis, keptuvémis, pjaustymo lentomis), jrankiais, stalo indais (individualaus, bendro
naudojimo).

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjiacio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;
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| 2) viréjo ar lygiaverte kvalifikacija (i§silavinima) arba ne maZesne kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirt.
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6.4. BAIGIAMASIS MODULIS

Modulio pavadinimas — ,,Ivadas j darbo rinka“

Valstybinis kodas 2000002
Modulio LTKS lygis 1
Apimtis mokymosi kreditais | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

1. Formuoti darbinius
jgtdzius realioje darbo
vietoje.

1.1. Susipazinti su biisimo darbo specifika ir darbo vieta.
1.2. Ivardyti asmenines integracijos i darbo rinkg galimybes.
1.3. Demonstruoti realioje darbo vietoje jgytas kompetencijas.

Mokymosi pasiekimy
vertinimo kriterijai

Sitlomas modulio pasiekimy jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai mokymui
skirtiems metodiniams ir
materialiesiems iStekliams

Nera.

Reikalavimai teorinio ir
praktinio mokymo vietai

Darbo vieta, leidZianti jtvirtinti jgytas vir¢jo kvalifikacijg sudarancias kompetencijas.

Reikalavimai mokytojo
dalykiniam pasirengimui
(dalykinei kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos §vietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2014 m. rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) virgjo ar lygiavertg kvalifikacijg (iSsilavinimg) arba ne mazesn¢ kaip 3 mety viréjo profesinés veiklos patirtj.

Mokinio mokymuisi realioje darbo vietoje vadovaujantis praktikos vadovas turi turéti ne mazesn¢ kaip 3 mety vir¢jo profesinés
veiklos patirt].
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